
МЕНЮ



Мы рады приветствовать Вас в ресторане «Паддок».

 

Как известно, паддок – это место развертывания 

моторхоумов команд гонок «Formula -1», оно же является 

местом пребывания высокопоставленных гостей. 

В нашем «Паддоке» Вы легко почувствуете себя высокопостав-

ленным гостем крупнейших мировых автосостязаний благодаря 

интерьеру, выполненному в гоночном стиле, и меню, вобравше-

му в себя лучшие блюда стран, являющихся площадками для 

проведения этапов «Formula - 1». Русская, итальянская, среди-

земноморская и французская кухни в сочетании с авторскими 

решениями нашего шеф-повара сделают Ваш отдых настоящим 

гастрономическим путешествием. 



В нашем ресторане будет комфортно и любителям уединения, 

и большим компаниям, отмечающим свадьбу, юбилей, выпускной, 

или любое другое знаковое событие. 

Дополнить Ваш отдых в нашем ресторане и сделать его более 

насыщенным помогут бильярдный зал, единственный в городе 

автодром «КАРТИНГ-ДРАЙВ» и уникальная гостиница, где каж-

дый номер отражает национальный колорит стран-площадок 

этапов гонки «Formula-1». 

Яркий и незабываемый отдых в ресторане «Паддок» ждет Вас!

paddock-hotel.ru



ХОЛОДНЫЕ 
ЗАКУСКИ

Ассорти
из сала

250 ¤ / 180/75 гр

Сало соленое, сало подкопченное 
с крутонами и чесноком

Мясное
aссорти

Тартар
из вырезки
телятины

390 ¤ / 210/65/60 гр

300 ¤ / 170 гр

Свинина шпигованная 
собственного производства, 

колбаса сырокопченая, бекон



Паштет 
из благородной 

рыбы

Грузди 
соленые

300 ¤ / 200/30 гр

350 ¤ / 200/50 гр

Паштет собственного 
приготовления из форели, 

семги и эсколара  

Грузди соленые со сметаной 
и маринованным луком

Рыбное
ассорти

Сельдь 
с отварным 
картофелем 

на подушке пай

490 ¤ / 210 гр180 ¤ / 290/65 гр

Семга слабосоленая
 по фирменному рецепту, 

эсколар холодного копчения 

Сельдь слабосоленая, отварной 
картофель, лук маринованный, 

пряный картофель пай

Соленья
домашние

190 ¤ / 300 гр

Маринованные огурчики, 
томаты черри, черемша, 

фирменная капустка

Сырное 
плато

430 ¤ / 280 гр

Пармезан, мааздам, голандский, 
фета, орехи, виноград, мед 
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САЛАТЫ





Цезарь 
с креветками

Цезарь 
с курицей

Салат со свиной 
шейкой и сыром 

филадельфия

450 ¤ / 210 гр

250 ¤ / 230 гр

260 ¤ / 215 гр

Соус Цезарь, пармезан, томаты, 
крутоны, тигровые креветки 

Соус Цезарь, пармезан, куриное 
филе, томаты, крутоны

Свинина обжаренная, сыр фила-
дельфия, перец болгарский, шам-
пиньоны, томаты, картофель пай



Греческий 

Оливье

Оливье
с креветками

240 ¤ / 230 гр

180 ¤ / 210 гр

300 ¤ / 200 гр

Томаты, перец болгарский, 
огурцы, сыр фета, маслины, лист 

салата, заправка Греческая

Куриное филе, огурец свежий, 
морковь, зеленый горошек, 

картофель, яйцо перепелиное

Креветки салатные, морковь, 
огурец свежий, зеленый горошек, 

картофель, яйцо перепелиное 
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Миланский

С охотничьими 
колбасками 
и горчичным 

вельюте

С жареным 
языком

230 ¤ / 230 гр

210 ¤ / 180 гр

250 ¤ / 210 гр

Лист салата, бекон, 
томаты, груша, лук фри

Охотничьи колбаски, сыр фета, 
томаты, картофель пай

Язык говяжий, черемша, томаты, 
бекон, огурец свежий, песто  



К салатам
подается 

отрубной хлеб

Не забудь 
выбрать
соус по вкусу:

Салат 
с морепродуктами 
и маслом авокадо

50 ¤ / 50 гр

230 ¤ / 190 гр

Барбекю техасский 
Соус кисло-сладкий
Соус чесночный с фетой
Соус «Цезарь»

Семга с/с, креветки тигровые, 
апельсин, тыквенные семечки, 

масло авокадо 
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ГОРЯЧИЕ
ЗАКУСКИ

Fishing&Chips Гренки 
чесночные

250 ¤ / 230 гр 90 ¤ / 130/40 гр

Подается с соусом Цезарь  Подаются с чесночным соусом  

Драники 
с мясом

210 ¤ / 180 гр

Подаются со сметаной

Креветки 
тигровые 

на сковороде

610 ¤ / 180 гр

Креветки поджаренные с вином, 
чили и соусом песто

Сырные 
шарики

Язык 
по-провански

150 ¤ / 70 гр380 ¤ / 190 гр

Изготовлены 
из натурального сыра

Говяжий язык томленый 
в прованских травах 

со сливками и грибами  



Жульен 
из курицы

130 ¤ / 100 гр

Нежное куриное филе тушеное 
в сливках с сыром

Жульен 
из креветок 
с лососем

Жульен 
из курицы 
с грибами

250 ¤ / 100 гр140 ¤ /100 гр

Салатные креветки с лососем, 
тушеные в сливках с сыром

Куриное филе с шампиньонами,  
тушеные в сливках с сыром

Куриные 
крылышки 
в хрустящей 

глазури

270 ¤ / 330/50 гр

Куриные крылышки 
в кукурузных хлопьях 

Крылышки 
Баффало

250 ¤ / 320 гр

Куриные крылышки в знаменитой 
на весь мир глазури Баффало 

Пельмешки 
с судаком

270 ¤ / 210/50 гр

Пельмени ручной лепки с филе 
судака и соусом тартар
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СУПЫ

Суп-крем 
из шампиньонов

210 ¤ / 250 мл

Традиционный итальянский 
супчик с крутонами



Суп-крем борщ 
с филадельфией

190 ¤ / 270 мл

Сочетание вкусов легендарного 
супа и легендарного сливочного 
сыра в нетрадиционной подаче

Солянка 
сборная мясная

180 ¤ / 250 мл

Традиционный суп для
любителей мяса 

Суп-крем 
с курицей

180 ¤ / 250 мл

Нежный картофельный 
суп-крем с мясом птицы

Окрошка 
с мясом

160 ¤ / 250 мл

Любимое русское блюдо в нашем 
заведении круглый год

Том-Ям 

290 ¤ / 250 мл

Полюбившийся в наших краях 
тайский суп с креветками 

и кокосовым молоком 
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ОСНОВНЫЕ 
БЛЮДА



Лингвини 
с песто

230 ¤ / 180 гр

Настоящие итальянские лингвини, 
с ярким соусом песто
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Пепперони

Пицца 
мясная

Пицца 
Маргарита

300 ¤ / 390 гр

330 ¤ / 410 гр

270 ¤ / 340 гр

Вкусная итальянская пицца 
с моцареллой и соусом маринара  

Пицца с любимыми всеми 
ингредиентами: ветчина, бекон, 

моцарелла, грибы 

Пицца для любителей томатов, 
приправленная бальзамическим 
кремом и прованскими травами 



Ризотто 
с грибами

Ризотто 
с морепродуктами

290 ¤ / 250 гр 410 ¤ / 270 гр

Яркий вкус грибов и пряных трав  Классическое итальянское блюдо 
из риса с креветками и семгой 

Фарфалле 
с морепродуктами

390 ¤ / 180 гр

Нежная сливочная паста 
с королевскими креветками 

и семгой

Пенне 
с телятиной 

жгучие

270 ¤ / 210 гр

Мясная паста для любителей 
острых ощущений 
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МЯСНЫЕ
БЛЮДА
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Медальоны 
из телятины

Бефстроганов 
с лесными грибами 

и кедровыми орехами

Шницель 
Саарбрюкен

450 ¤ / 250 гр

360 ¤ / 270 гр

300 ¤ / 270 гр

Нежная говяжья вырезка 
с овощами гриль

 Традиционное блюдо гастроно-
мического уровня, подается 

с картофельно-шпинатным пюре     

Пикантный шницель из свиной 
вырезки с овощами альденте  

и соусом Демигласс



Стейк 
ДиЖен

Мюнхенские 
колбаски

Шашлык 
из свиной шейки

110 ¤ / 100 гр

120 ¤ / 100 гр

330 ¤ / 260 гр

Свиной стейк на кости 
в французском маринаде, 
подается с овощами гриль

Настоящие немецкие колбаски 
собственного производства, 

подаются на сливочно-творо-
жных брускетах, с маринованной 

капустой 

Сочная шейная вырезка, приго-
товленная по всем традициям, 
подается с сырно-грибными  

брускеттами и соусом барбекю 
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Айсбан 
по-баварски 

Индейка 
Фламберти

Куриный рулет
Неаполь

100 ¤ / 110 гр

320 ¤ / 270 гр

270 ¤ / 320 гр

Свиная рулька, приготовленная 
с добавлением пива, по всем 

немецким традициям, подается 
с жареной капустой

Филе индейки на гриле с прован-
скими травами и бальзамическим 

кремом, подается с фриттатой

Сочный рулет из овощей с соусом 
барбекю и картофелем фри  



Крыло индейки 
по-тоскански

Медальоны 
из индейки на 

земле из маслин

120 ¤ / 100 гр

340 ¤ / 240 гр

Необычное, сытное блюдо 
с сочетанием множества специй 
и трав для двух и более человек, 
подается с клюквенным соусом 
и розмариновым картофелем

Кусочки филе обжаренные 
в розмариновой заправке, 

с теплым салатом

Не забудь 
выбрать
соус по вкусу:

50 ¤ / 50 гр

Барбекю техасский 
Соус кисло-сладкий
Соус чесночный с фетой
Соус «Цезарь»
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Семга 
Татаки

Семга 
в карамели

Судак 
в орехово-сырной 

панировке

510 ¤ / 270 гр

490 ¤ / 240 гр

430 ¤ / 270 гр

Стейк семги в кунжуте, подается 
с кускусом, гремолатой 
и кисло-сладким соусом

Стейк семги в карамели 
приготовленной на основе Хереса, 
подается с печеной брюссельской 

капустой

Подается с сырным соусом 
и жареным шпинатом



Овощи 
альденте

К мясным блюдам 
хорошо подойдут гарниры: 

Картофель 
фри  

Теплый 
салат

110 ¤ / 150 гр

150 ¤ / 180 гр

130 ¤ / 150 гр

Перец болгарский и морковь, 
обжаренные до состояния
 альденте, с пряностями 

Яркий вкусовой 
средиземноморский гарнир

Фриттата

Кускус 
с гремолатой

Овощи 
гриль

120 ¤ / 150 гр

120 ¤ / 150 гр130 ¤ /150 гр

Итальянский омлет с маслинами, 
болгарским перцем и крутонами  

Печеная 
брюссельская 

капуста

100 ¤ / 120 гр
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ДЕСЕРТЫ



Чизкейк
 Нью-Йорк 

с клубникой

Чизкейк 
карамельный

140 ¤ / 150 гр 140 ¤ / 150 гр

Штрудель 
яблочный

Мороженое 
с топпингом

Торт 
Медовик

180 ¤ / 150 гр

130 ¤ / 120 гр

130 ¤ /150 гр

Фруктовое 
раздолье

360 ¤ / 500 гр
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Cпасибо, что проводите 
время с нами. 

Приятного отдыха!
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